
MENU

BRIOCHE

· BACON · SWEET AND SOUR SAUCE · SALAD LEAVES ·
· SESAME SEEDS · VEGETABLE JULJENNE ·

CHICKEN & CRUDO (warm)           7 €

ROAST BEEF AND TRUFFLE      7,5 €
·  T R U F F L E  M A Y O N N A I S E  ·  G R A N A  P A D A N O  ·
·  S U N - D R I E D  T O M A T O  ·  O N I O N  J A M  ·

KING PRAWNS AND                  7,9 €
COLESLAW
·  C A R R O T  ·  C A B B A G E  ·  S H R I M P S  ·  A P P L E  ·
·  D R Y  C R A N B E R R I E S  ·  G L A Z E D  K I N G  P R A W N S  ·  

COLD SMOKED SALMON          7,9 €
AND AVOCADO
·  GUACAMOLE ·  AVOCADO ·  PICKLED RED ONION ·
· QUAIL EGG ·

BORSCH WITH BEEF                    8 €
AND PIE
· BEEF · CARROT · ONION · POTATO · BEET · MEAT PIE · 

 ·  FRIED SHIITAKE MUSHROOM · 

JERUSALEM ARTICHOKE            9 €
CREAM SOUP                       G,L,T,V

SOUPS

G – gluten-free · L – lactose-free
T – vegetarian · V – vegan

· VEGAN BREAD · HUMMUS · PICKLED ZUCCHINI AND
CUCUMBER · BEET BALSAMIC · CRISPY CHICKPEAS ·

HUMMUS AND                           7,9 €
CHICKPEAS G,L,T,V

VEGAN BRIOCHE

GNOCCHI

SAUCES WITH MEAT,  FISH OR
SHRIMPS

CHORIZO, BACON AND          12,9 €
TOMATO

CHICKEN WITH                        12,9 €
SMOKED CHEESE

CARBONARA                            12,9 €

SALMON, MUSHROOM             12,9 €
AND ARUGULA

KING PRAWNS, PESTO            12,9 €
AND BALSAMIC

SAUCES WITHOUT MEAT

TRUFFLE-PARMESAN                 10 €   

PESTO, TOMATOES                    10 €
AND BEET BALSAMIC

SMOKED CHEESE                       10 €

AN ITALIAN DISH CONSISTING OF SMALL PIECES
OF DOUGH MADE FROM POTATOES, WHEAT
FLOUR, EGGS AND SALT.
GNOCCHI ARE SERVED WITH DIFFERENT SAUCES.

CAFÉ PALACE

BEEF AND TRUFFLE-              14,9 €
PARMESAN

https://en.wikipedia.org/wiki/%C3%89


CHICKEN SUPREME                 19,9 €      
· SMOKED CHEESE SAUCE · BROCCOLI · TAGLIATELLE ·
· SPINACH · CHERRY TOMATO · ZUCCHINI · 

CAESAR SALAD WITH             12,9 €
CHICKEN OR SHRIMPS
·  ROMAINE LETTUCE ·  GRANA PADANO CHEESE ·
·  CRISPY CHICKEN ·  CHERRY TOMATO ·  BRIOCHE ·

SELECTION OF CHEESES           14 €
· ANDRE CHEESES · JAM · SALTY COOKIES ·  DRIED FRUITS ·
· GRAPES · CASHEWS · BRIE CHEESE · BLUE CHEESE ·

MARINATED TOFU SALAD      12,9 €
·  T O F U  ·  A V O C A D O  ·  C A S H E W  ·  Q U I N O A  ·
·  F R E S H  S A L A D  ·  C H I C K P E A  ·  G U A C A M O L E  ·

·  G O A T  C H E E S E  ·  A P P L E  J A M  ·  L E T T U C E  ·  B E A T
F O A M  ·  P A R N S H I P  C H I P S  ·  P I C K L E D  B E E T  ·

GOAT CHEESE SALAD            12,9 €

PORK RIBS                                19,9 €
·  SLOW COOKED PORK RIBS ·  COLESLAW SALAD ·
·  HERB YAM POTATOES ·

G

SALMON FILLET                      19,9 €
· CAULIFLOWER-POTATO MASH · MINI PAC CHOI · BAKED
FENNEL · CREAMY BROTH · MARINATED TOMATO · 

G

EGGPLANT AND                       15,9 €
SWEET POTATO
·  H U M M U S  ·  T O M A T O  S A U C E  ·  A L M O N D  C H I P S  ·
·  B E E T  B A L S A M I C  ·  C H I C K P E A S  ·

G,L,T,V

MAIN DISHES

APPETIZERS

MARGARITA                                 13 €

QUATRO FORMAGGI                  15 €
· BUFFALO MOZZARELLA · PARMESAN · GOAT CHEESE ·
· BLUE CHEESE · 

DIAVOLA                                      13 €
·  PEPPERONI · JALAPENO · 

CAPRICCIOSA                             14 €
· MOZZARELLA · PARMA · ARTICHOKE · TOMATOES · 

PIZZAS

EXTRA TOPPINGS

VEGETABLES              3 €/TOPPING
·  RED ONION ·  ARTICHOKE ·  GRILLED ZUCCHINI  ·
· AUBERGINE · MUSHROOMS · GARLIC · JALAPENO · 

OTHERS                       4 €/TOPPING
·   BUFFALO MOZZARELLA ·  PARMA ·  PEPPERONI ·
·   SMOKED CHICKEN ·  BLUE CHEESE ·  PRAWNS ·  

HOMEMADE CURD CAKES            6 €
·  BLACKCURRANT SAUCE · 

TIRAMISU                                      6 €
·  SAVOIARDI BISCUIT ·  GRAND MARNIER CREAM ·
·  COCOA ·  BERRIES ·  

CAKE OF THE DAY                       6 €
·  ASK YOUR WAITER · 

·  APPLE SAUCE · APPLE SALAD ·

VEGAN CAKE WITH                    7 €
COCONUT YOGHURT G,L,T,V

DESSERTS

G – gluten-free · L – lactose-free
T – vegetarian · V – vegan


